
Еñëè ðàíüøå â íåìàðêèðîâàííûõ
ïðîäóêòàõ äîïóñêàëîñü 5−ïðîöåíò−
íîå ñîäåðæàíèå ÃÌ−èñòî÷íèêîâ, òî
òåïåðü èõ íå äîëæíî áûòü áîëüøå
0,9%. Ýòèì ðåøåíèåì Ðîññèÿ ïðè−
âåëà ñâîå çàêîíîäàòåëüñòâî â ñîîò−
âåòñòâèå ñ íîðìàìè Åâðîïåéñêîãî
ñîîáùåñòâà. Èíèöèàòîðû íîâîââå−
äåíèé ïîä÷åðêèâàþò, ÷òî ìàðêè−
ðîâêà ÃÌ−ñîäåðæàùèõ ïðîäóêòîâ
íåîáõîäèìà, ïîñêîëüêó êàæäûé ÷å−
ëîâåê èìååò ïðàâî çíàòü, ÷òî îí
óïîòðåáëÿåò â ïèùó.

Ïåðâîå òðàíñãåííîå ðàñòåíèå
áûëî âûðàùåíî â 1983 ãîäó, à â
1992−ì íà÷àëîñü èñïîëüçîâàíèå
ÃÌ−îðãàíèçìîâ â ñåëüñêîì õîçÿé−
ñòâå (â Êèòàå). Ðîñò àãðàðíîãî ñåê−

òîðà â ÑØÀ è ïîïûòêè ïîñòàâëÿòü
äåøåâóþ ÃÌ−ïðîäóêöèþ â Åâðîïó
ïîðîäèëè ìîùíîå îáùåñòâåííîå
äâèæåíèå, íàïðàâëåííîå êàê ïðî−
òèâ àìåðèêàíñêîé ýêîíîìè÷åñêîé
ýêñïàíñèè, òàê è ïðîòèâ ñàìîé òåõ−
íîëîãèè (ïðîòåñòû àíòèãëîáàëèñ−
òîâ ÷àñòè÷íî ñâÿçàíû ñ òåì, ÷òî ê
ñîçäàíèþ ÃÌ−îðãàíèçìîâ èìåþò
îòíîøåíèå òðàíñíàöèîíàëüíûå
êîðïîðàöèè). Âûèãðàâ îäíî èç
ñðàæåíèé â Ðîññèè, ïðîòèâíèêè ÃÌ
ïðîèãðàëè áîëåå âàæíîå â Çàïàä−
íîé Åâðîïå, êóäà ïîñòàâêè ñåëü−
ñêîõîçÿéñòâåííîé ÃÌ−ïðîäóêöèè
ïîñëå äëèòåëüíîãî çàïðåòà âñå æå
ðàçðåøèëè. Òåì íå ìåíåå àãèòàöèÿ
äîáèëàñü îïðåäåëåííîãî óñïåõà.
Çàòðóäíåíèÿ â ñáûòå ÃÌ−ïðîäóê−
öèè ïðèòîðìîçèëè ðîñò åå ïðîèç−
âîäñòâà, õîòÿ ÑØÀ, Êàíàäà, Àðãåí−

òèíà, Áðàçèëèÿ, Èíäèÿ è Êèòàé ïî−
ïðåæíåìó íàðàùèâàþò îáîðîòû.

Èç−çà îñòðîãî íàêàëà ñïîðîâ
áûâàåò íåïðîñòî îöåíèòü âûäâèãà−
åìûå ñòîðîíàìè àðãóìåíòû. Òè−
ïè÷íàÿ òàêòèêà ïðîòèâíèêîâ ÃÌ−
ïðîäóêòîâ òàêîâà: êàêîå−òî íåáëà−
ãîïðèÿòíîå ñâîéñòâî îïðåäåëåííîé
ïèùè èññëåäóåòñÿ íå íà åñòåñòâåí−
íîì îáðàçöå, à íà òðàíñãåííîì. Íà−
ïðèìåð, áåëêè áðàçèëüñêîãî îðåõà
ìîãóò âûçûâàòü àëëåðãèþ. Åñëè ýòè
áåëêè ïåðåíåñòè â ñîþ, âîçìîæ−
íîñòü àëëåðãè÷åñêîé ðåàêöèè íà
íèõ ñîõðàíèòñÿ. Çàðåãèñòðèðîâàí−
íûé ñëó÷àé òàêîé ðåàêöèè — îäèí
èç øèðîêî èñïîëüçóåìûõ àðãóìåí−
òîâ çà çàïðåùåíèå ÃÌ−ïðîöåäóðû.

Âïðî÷åì, àëëåðãåííûå ñâîéñòâà
äàííûõ áåëêîâ ñîõðàíÿòñÿ è ïðè
èñïîëüçîâàíèè åñòåñòâåííûõ îðå−
õîâ â ñàëàòå, íî ïî÷åìó−òî òðåáîâà−
íèå çàïðåòèòü ïðèãîòîâëåíèå ñàëà−
òîâ íå âñòðå÷àåò ïîääåðæêè àêòè−
âèñòîâ. Âåðîÿòíî, ñàìûå èçâåñòíûå
ýêñïåðèìåíòû, îñíîâàííûå íà ýòîé
ñîìíèòåëüíîé ëîãèêå, ïðîâåë â
1998 ãîäó Àðïàä Ïóñòàè (Arpad
Pusztai), ñîòðóäíèê èíñòèòóòà Ðîóýòò
â Àáåðäèíå (Âåëèêîáðèòàíèÿ). Îí
ñêàðìëèâàë êðûñàì ëåêòèí (òîêñèí,
ñîäåðæàùèéñÿ êàê â òðàíñãåííîì,
òàê è â îáû÷íîì êàðòîôåëå) è çàðå−
ãèñòðèðîâàë íåáëàãîïðèÿòíûå ïî−
ñëåäñòâèÿ äëÿ èõ çäîðîâüÿ (ýêñ−
ïåðòèçà ïîêàçàëà, ÷òî îïûòû Ïóñ−
òàè íå äàâàëè âîçìîæíîñòè äëÿ
ñðàâíåíèÿ åñòåñòâåííîãî è ìîäè−
ôèöèðîâàííîãî êàðòîôåëÿ).

Îäíà èç ïîñëåäíèõ íîâîñòåé
ñîîáùàåò, ÷òî ñîäåðæàùèåñÿ â
ÃÌ−ñîå ôèòîãîðìîíû ïðîâîöèðó−
þò èìïîòåíöèþ. ×òîáû âñåðüåç ãî−
âîðèòü îá ýòîì âûâîäå, åãî ñëåäóåò
ïåðåïðîâåðèòü, à â êîíòåêñòå äèñ−
êóññèè î ÃÌ−ïðîäóêòàõ — îöå−
íèòü, ñâÿçàíî ëè çàðåãèñòðèðîâàí−
íîå âîçäåéñòâèå ñ ïîñëåäñòâèÿìè
ÃÌ−ïðîöåäóðû (íåáëàãîïðèÿòíûå
äëÿ ëèáèäî ôèòîãîðìîíû ìîãóò
ñîäåðæàòüñÿ è â íàòóðàëüíîé ñîå).
Îäíàêî íàâåðíÿêà äëÿ áîëüøèí−
ñòâà íàñåëåíèÿ ñêîðîñïåëîé ñåí−
ñàöèè âïîëíå äîñòàòî÷íî, ÷òîáû
ïåðåñòàòü ïîêóïàòü íå òîëüêî ñîþ,
íî è ëþáûå äðóãèå ÃÌ−ïðîäóêòû.
Ïîìíèòå, êàê â îáåñïå÷åííîé ñå−

ìüå ïîñëå âèçèòà áåäíûõ ðîä−
ñòâåííèêîâ èñ÷åçëè ëîæêè? «Ëîæ−
êè íàøëèñü, à îñàäîê îñòàëñÿ…»

Â ëþáîì ñëó÷àå, çàìåòíûé
óùåðá çäîðîâüþ, âûçâàííûé ïî−
òðåáëåíèåì ÃÌ−ïðîäóêòîâ, ïîêà íå
çàðåãèñòðèðîâàí. Ãðàæäàíå ÑØÀ,
óìåþùèå âûáèâàòü àñòðîíîìè÷åñ−
êèå êîìïåíñàöèè èç ôèðì, íå
ïðåäóïðåäèâøèõ, ÷òî âûëèâàíèå
íà ñåáÿ ãîðÿ÷åãî êîôå ìîæåò ïðè−
âåñòè ê îæîãó, çà äåñÿòü ëåò èíòåí−
ñèâíîãî ïîãëîùåíèÿ òðàíñãåííîé
ïèùè íå íàøëè ïîâîäà ïðåäúÿâèòü
èñêè åå ïðîèçâîäèòåëÿì.

Âîçìîæíîñòü ðàñïðîñòðàíåíèÿ
ãåíîâ ÃÌ−îðãàíèçìîâ â ðåçóëüòàòå
åñòåñòâåííûõ ïðîöåññîâ, ïîõîæå,
íå âûäóìàíà: îíà çàðåãèñòðèðîâà−
íà â íåñêîëüêèõ âïîëíå êîððåêòíûõ
èññëåäîâàíèÿõ. À âîò â îöåíêå ýòî−

ãî ôàêòà ïðîòèâíèêè è ñòîðîííèêè
ÃÌ−ïðîäóêòîâ î÷åíü îòëè÷àþòñÿ.
Ïåðâûå ãîâîðÿò îá ýêîëîãè÷åñêîé
êàòàñòðîôå. Âòîðûå æå óêàçûâàþò,
÷òî ãîðèçîíòàëüíûé ïåðåíîñ ãåíå−
òè÷åñêîãî ìàòåðèàëà (â ÷àñòíîñòè,
áëàãîäàðÿ âèðóñàì, êîòîðûå èñ−
ïîëüçóþò è ãåíåòè÷åñêèå èíæåíå−
ðû) øåë â ïðèðîäå èñïîêîí âåêó è
íèêàêîé êàòàñòðîôû íå âûçâàë.

×òî æå çàñòàâëÿåò ñòîðîííèêîâ
ÃÌ ïðåîäîëåâàòü îæåñòî÷åííîå
ñîïðîòèâëåíèå? Ñ îäíîé ñòîðîíû,
êîíå÷íî, ïðèáûëè. Íî è èõ ïðîòèâ−
íèêè íå çàáûâàþò î áèçíåñå. Ïàðà−
äîêñîì ñòàëî òî, ÷òî â Ðîññèè íà
êîíôåðåíöèÿõ, òðåáóþùèõ çàïðåòà
ÃÌ−îðãàíèçìîâ, òàê íàçûâàåìûå

«ýêîëîãè»1 («çåëåíûå») ñîñåäñòâó−
þò ñ ïðîèçâîäèòåëÿìè ÿäîõèìèêà−
òîâ. Â îòëè÷èå îò ãèïîòåòè÷åñêîãî
âðåäà îò òðàíñãåííûõ îðãàíèçìîâ
âðåä îò ïåñòèöèäîâ äîêàçàí ìíî−
ãîêðàòíî è âåñüìà óáåäèòåëüíî. Ê
ïðèìåðó, äèñêóòèðóÿ î äîïóñòèìî−
ñòè ðàñïðîñòðàíåíèÿ òðàíñãåííîãî
êàðòîôåëÿ, óñòîé÷èâîãî ê êîëîðàä−
ñêîìó æóêó, ñëåäóåò ó÷èòûâàòü, ïî−
ìèìî îñòàëüíîãî, óùåðá îò õèìè−
÷åñêèõ ñðåäñòâ áîðüáû ñ âðåäèòå−
ëÿìè. Öåíòð «Áèîèíæåíåðèÿ» ÐÀÍ
ïðåäëîæèë ïðåìèþ â 10 òûñÿ÷
äîëëàðîâ òîìó, êòî ïðåäîñòàâèò
îáîñíîâàííûå äàííûå î âðåäå, êî−
òîðûé óñòîé÷èâûé ê êîëîðàäñêîìó
æóêó êàðòîôåëü íàíîñèò çäîðîâüþ
÷åëîâåêà. Ïðåìèÿ íå âîñòðåáîâàíà.
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С 1 июля 2004 года в России значительно ужесточились требования, касающие�

ся продуктов, полученных из генетически модифицированных (ГМ) организмов.
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Вводя категорию ГМ�организ�

мов, мы объединяем их не на ос�

новании общих свойств, а по при�

знаку использования определен�

ного метода для их получения.

Примеры ГМ�организмов:

� помидоры, которые могут хра�

ниться несколько месяцев при

температуре 12 градусов, а затем

быстро дозревать, если их помес�

тить в тепло (оптимальны для про�

изводства кетчупов);

� так называемый золотой рис,

обогащенный каротином, предна�

значенный для борьбы с авитами�

нозом в бедных странах;

� соя, устойчивая к раундапу

(пестициду, обработка которым

полей гарантированно уничтожит

сорняки);

� соя, аминокислотный состав

белков (и их питательная цен�

ность) которой приближен к жи�

вотным продуктам;

� картофель, накапливающий

токсин почвенной бактерии, губи�

тельный для колорадского жука,

но безвредный для человека;

� устойчивые к болезням, засу�

хам, заморозкам, засолению почв

растительные культуры (как пи�

щевые, так и технические, напри�

мер хлопок);

Сейчас в продаже находятся

колбасы, паштеты, шоколад, со�

усы, чипсы, газированные напит�

ки и другие продукты, содержа�

щие трансгенные белки и ДНК. В

ряде случаев сами производители

не могут знать всех особенностей

сырья, которое используют. Впро�

чем, прояснить ситуацию позво�

ляет экспертиза, определяющая

наличие в продукте последова�

тельностей ДНК, характерных для

используемых в ГМИ�процедуре

средств переноса новой инфор�

мации в геном изменяемого вида.

О каких ГМ−продуктах идет речь?

Н О В О С Т И �

1 Ýêîëîãèÿ — íàóêà î âçàèìîäåéñòâèè îðãàíèçìîâ è
íàäîðãàíèçìåííûõ ñèñòåì ñ îêðóæàþùåé ñðåäîé, à âîâñå
íå îõðàíà ïðèðîäû.

�С О Б Ы Т И Я



Ñîçäàííûå ýòèì öåíòðîì ñîðòà
êàðòîôåëÿ ïðîõîäÿò òåñòèðîâàíèå
íà áåçîïàñíîñòü â òå÷åíèå ïîñëåä−
íèõ òðåõ ëåò; ïðåäóñìîòðåííûå èñ−
ñëåäîâàíèÿ áóäóò çàêîí÷åíû â ñëå−
äóþùåì ãîäó. ×òî áóäåò ñ áèçíåñîì
ïðîèçâîäèòåëåé ÿäîâ ïðîòèâ êîëî−
ðàäñêîãî æóêà, åñëè ýòîò êàðòî−
ôåëü ïîéäåò â äåëî?

Ñ äðóãîé ñòîðîíû, êðîìå ñèþ−
ìèíóòíîé êîíúþíêòóðû åñòü âåñî−
ìûå ñòðàòåãè÷åñêèå ñîîáðàæåíèÿ,
çàñòàâëÿþùèå ïåðåõîäèòü íà ÃÌ−
ñîðòà. Èõ ïðîäóêòèâíîñòü íà
15–25% âûøå, ÷åì òðàäèöèîííûõ,
äëÿ èõ âûðàùèâàíèÿ òðåáóåòñÿ ãî−
ðàçäî ìåíüøå ÿäîõèìèêàòîâ è
óäîáðåíèé, ìåíåå ðåñóðñîðàñòî−
÷èòåëüíûå àãðîòåõíîëîãèè. Ýêñ−
ïåðòû ÎÎÍ íå âèäÿò âîçìîæíîñòè
óäîâëåòâîðèòü ïîòðåáíîñòü â ïèùå
íàñåëåíèÿ Çåìëè, êîòîðîå â áëè−
æàéøèå äåñÿòèëåòèÿ óâåëè÷èòñÿ
íà íåñêîëüêî ìèëëèàðäîâ. Ðàçâè−
òèå æå è âíåäðåíèå ÃÌ−òåõíîëî−
ãèé ìîæåò ïðîêîðìèòü âñå íîâûå
ðòû äî òîãî ìîìåíòà, êîãäà òåìïû

ïðèðîñòà íàñåëåíèÿ ñíèçÿòñÿ â ñè−
ëó åñòåñòâåííûõ ïðè÷èí. Îäíà èç
âàæíûõ äëÿ ãîëîäàþùèõ ñòðàí
òåõíîëîãèé — âíåäðåíèå â ðàñòè−
òåëüíûå áåëêè íåçàìåíèìûõ àìè−
íîêèñëîò, õàðàêòåðíûõ äëÿ æèâîò−
íîé ïèùè. Ýòî íå òîëüêî ñîõðàíèò
æèçíè ìíîæåñòâà ãîëîäàþùèõ, íî
è èçáàâèò èõ îò àëèìåíòàðíîãî ìà−
ðàçìà (îñëàáëåíèÿ óìñòâåííûõ
ñïîñîáíîñòåé, âûçâàííîãî íåïîë−
íîöåííîé ïèùåé).

×åëîâå÷åñòâî ñòîèò ïåðåä ïå−
÷àëüíûì ôàêòîì. Åãî ÷èñëåííîñòü
íàìíîãî âûøå òîé, ñóùåñòâîâàíèå
êîòîðîé ìîæåò áûòü îáåñïå÷åíî
«åñòåñòâåííûìè» òåõíîëîãèÿìè.
Ïðèçûâ «íàçàä, ê îáðàçó æèçíè
íàøèõ ïðàäåäîâ» íåîáõîäèìî äî−
ïîëíÿòü êîíêðåòíûìè ðåêîìåíäà−
öèÿìè, ÷òî èìåííî äåëàòü ñ òåìè,
êîìó íå õâàòèò ðåñóðñîâ. Ïîêà òà−
êèõ ðåêîìåíäàöèé íåò, ìå÷òû î
ïðîñòîé è åñòåñòâåííîé æèçíè îñ−
òàþòñÿ óòîïèåé.

Êàê ïîêàçûâàþò îïðîñû îáùå−
ñòâåííîãî ìíåíèÿ, çíà÷èòåëüíàÿ
÷àñòü íàñåëåíèÿ íå çíàåò, ÷òî òàêîå
ãåíåòè÷åñêè ìîäèôèöèðîâàííûå
îðãàíèçìû, è òåì íå ìåíåå ñ÷èòàåò,
÷òî ÃÌ−ïðîäóêòû îïàñíû — õîòÿ
áû òåì, ÷òî ñîäåðæàò ÷óæèå äëÿ
÷åëîâåêà ãåíû.

Íî ÷óæèå äëÿ ÷åëîâåêà ãåíû
ñîäåðæèò âñÿ ïèùà. Êàê è îñòàëü−
íûå æèâîòíûå, ìû ìîæåì ïèòàòüñÿ
òîëüêî äðóãèìè îðãàíèçìàìè èëè
èõ îñòàòêàìè, ïðàêòè÷åñêè íåèç−
áåæíî ñîäåðæàùèìè ÄÍÊ. Ñêàæåì
õëåá — ýòî ïðîäóêò ïåðåðàáîòêè
ñåìÿí ðàñòåíèé (ñîäåðæàùèõ ÄÍÊ)
îäíîêëåòî÷íûìè ãðèáàìè (êëåòêè
êîòîðûõ ñîäåðæàò ñâîþ ÄÍÊ). Òåñ−
òî ìåñÿò íà âîäå, ñîäåðæàùåé æè−
âûå èëè óáèòûå ìèêðîîðãàíèçìû,
à çíà÷èò, è èõ ÄÍÊ. Â õëåá ìîæíî
äîáàâèòü è äðóãèå ÄÍÊ−ñîäåðæà−
ùèå ïðîäóêòû (ÿéöà, ñïåöèè), íà−
ìàçàòü åãî ñîäåðæàùèì ÄÍÊ êîðî−
âû ìàñëîì è ïîëîæèòü íà íåãî ñî−
äåðæàùóþ ÄÍÊ ðûá èêðó…

Êëåòêà íå ÿâëÿåòñÿ ñðåäîé, â
êîòîðîé ìîæíî çàïóñòèòü ëþáóþ
÷óæåðîäíóþ ãåíåòè÷åñêóþ èíôîð−
ìàöèþ. Îáûãðàííûé â «Ïàðêå þð−
ñêîãî ïåðèîäà» ñïîñîá ïîëó÷åíèÿ
äèíîçàâðà, áëàãîäàðÿ ïåðåíîñó åãî
ÄÍÊ â ÿéöåêëåòêó æàáû, íåïðàâäî−
ïîäîáåí. Ïîëó÷èòñÿ ëèøü ÿéöåê−
ëåòêà æàáû ñ ðàçðóøåííûì íà−
ñëåäñòâåííûì àïïàðàòîì. Ïðè
ïðîöåäóðå ãåíåòè÷åñêîé ìîäèôè−
êàöèè èëè ëå÷åíèè ãåííûõ áîëåç−

íåé ïðèõîäèòñÿ ðåøàòü äâå íåïðî−
ñòûå ïðîáëåìû: êàê äîñòàâèòü íå−
îáõîäèìóþ ÄÍÊ â ÿäðî è êàê çà−
ñòàâèòü åå òàì çàðàáîòàòü.

Òàê ÷òî æå, èìååò ëè ÷åëîâåê
ïðàâî çíàòü, ÷òî îí åñò? Êîíå÷íî,
äà. Íî òàêæå îí èìååò ïðàâî íà
ïðàâèëüíîå ïîíèìàíèå ýòîãî çíà−
íèÿ. ×òî çíàåò îáûâàòåëü îá èçìå−
íåííûõ îðãàíèçìàõ? ×òî îíè ÷åì−
òî îïàñíû. ×òî ïðîòèâ íèõ ïðîòåñ−
òóþò. ×òî îá èõ ñîäåðæàíèè îñîáî
ïðåäóïðåæäàþò (âðåäíûå, íàâåð−
íîå). ×òî ó÷åíûå, êàê âñåãäà, ãîâî−
ðÿò ÷òî−òî íåïîíÿòíîå. Íåò, âñå−
òàêè ñòðàøíî!

Ïåðâûå äåìîêðàòèè, â êîòîðûõ
ñòàíîâèëàñü ôîðìà óïðàâëåíèÿ
îáùåñòâîì, íûíå ïðèçíàííàÿ îï−
òèìàëüíîé, èìåëè ñåðüåçíûé èç−
áèðàòåëüíûé öåíç. Ñêàæåì, ïðàâîì
ãîëîñà ìîã îáëàäàòü òîëüêî ñâî−
áîäíûé âçðîñëûé ìóæ÷èíà, âëà−
äåþùèé îïðåäåëåííîé ñîáñòâåí−
íîñòüþ. Êðîìå ïîíÿòíûõ ïðè÷èí,
ñâÿçàííûõ ñî ñòðåìëåíèåì ãîñ−
ïîäñòâóþùåãî êëàññà ñîõðàíèòü
âëàñòü, çäåñü ïðîÿâëÿëàñü è äîñòà−
òî÷íî çäðàâàÿ èäåÿ. Íà ïðèíÿòèå
ðåøåíèé ïî âûíîñèâøèìñÿ íà äå−
ìîêðàòè÷åñêóþ ïðîöåäóðó âîïðî−
ñàì ìîãëè âëèÿòü òîëüêî òå ëþäè,
îò êîòîðûõ ñëåäîâàëî îæèäàòü íà−
ëè÷èÿ ñîáñòâåííîãî ìíåíèÿ. Ìíå−
íèå áåçãðàìîòíîãî ðàáà èëè äå−

âóøêè, íèêîãäà íå âûõîäèâøåé çà
ïðåäåëû æåíñêîé ïîëîâèíû äîìà,
íå ó÷èòûâàëîñü — îíî íå áûëî íå−
çàâèñèìûì. Ñ÷èòàòü ïî ïðèíöèïó
«ãîëîñ íà ãîëîñ» ìîæíî òîëüêî
ñðàâíèìûå ãîëîñà!

Ìû æèâåì âî âðåìÿ òîòàëüíîé
ãðàìîòíîñòè è ïîòåíöèàëüíîé âîç−
ìîæíîñòè âíóòðåííåé ñâîáîäû,
ðàñïðîñòðàíÿþùåéñÿ íà âñåõ ÷ëå−
íîâ îáùåñòâà. Êàêîé áû òî íè áûëî
èçáèðàòåëüíûé öåíç ñåé÷àñ áåñ−
ñìûñëåí. Íî êàê ó÷èòûâàòü ðàçíè−
öó â ñòåïåíè íåçàâèñèìîñòè òî÷êè
çðåíèÿ ðàçíûõ ëþäåé? Îáëàäàþ−
ùèé äîñòàòî÷íîé êóëüòóðîé ÷åëî−
âåê íå ñòàíåò íàâÿçûâàòü ñâîå ìíå−
íèå â îáëàñòè, â êîòîðîé îí íå ðàç−
áèðàåòñÿ, íî âñå ëè ëþäè òàêîâû?
Ñòðåìèòåëüíî ñîâåðøåíñòâóþùè−
åñÿ òåõíîëîãèè ðåêëàìû, ïèàðà,
àãèòàöèè, ïðîïàãàíäû, îáùåñòâåí−
íûõ êàìïàíèé è ïðî÷èõ ôîðì ïðî−
ìûâàíèÿ ìîçãîâ ëèøü óìåíüøàþò
äîëþ ìíåíèé, êîòîðûå ìîãóò ñ÷è−
òàòüñÿ ñàìîñòîÿòåëüíûìè. Ñ îäíîé
ñòîðîíû, âîïðîñ, ÷òî ñëåäóåò óïîò−
ðåáëÿòü â ïèùó, — ñàìûé äåìî−
êðàòè÷íûé, òðåáóþùèé ó÷åòà ìíå−
íèÿ âñåõ ÷ëåíîâ îáùåñòâà. Ñ äðó−
ãîé ñòîðîíû, êàêîâà öåíà ìíåíèÿ
÷åëîâåêà, êîòîðûé íå çíàåò, ÷òî òà−
êîå ãåíåòè÷åñêè ìîäèôèöèðîâàí−
íûå ïðîäóêòû, íî óáåæäåí, ÷òî îíè
âðåäíû? �

К о м п ь ю т е р р а  #  2 6 − 2 7  [ 5 5 0 − 5 5 1 ]  2 0  и ю л я  2 0 0 4 [19]

Мифология

Кроме достоинств и недостатков

ГМ�технологии следует вспом�

нить и о прилипших к ней мифах.

Приведем только один пример из

многих возможных.

— Помните, что получается от

скрещивания ежа со змеей? Колю�

чая проволока. А вот томаты, ко�

торым прививаются гены глубоко�

водных акул, остаются помидора�

ми, но приобретают способность

храниться при комнатной темпе�

ратуре более полугода и не пор�

титься. <…> В конце концов, преж�

де чем проглотить пищу, человек

имеет право знать, не содержит ли

она гены скорпиона или глубоко�

водной акулы? — Г. Шишкин

(www.cooking�book.ru/library/

nauka/frankenfood.shtml).

Эту же тему развили в эфире

«Маяка» член президиума АМН

Т. Б. Дмитриева и директор Цент�

ра политики управления риском

генной инженерии живых орга�

низмов А. Г. Голиков.

Дмитриева: …мы говорили о

помидоре, который может проле�

жать полгода. Добавили один ген

от североатлантической то ли сель�

ди, то ли что�то в этом духе.

Голиков: Вы имеете в виду,

очевидно, ген камбалы. Это один

из самых старых мифов и фокусов.

Томата с геном камбалы никогда

не существовало. Стали думать,

почему глубоководная камбала

устойчива к холоду. Выяснилось,

что у нее есть криобелки, и два

фирмача (причем это все происхо�

дило на каком�то приеме за кок�

тейлем) завели между собой раз�

говор о том, что если получить эти

криобелки в помидоре, тогда ведь

и он станет морозоустойчивым…

Это действительно анекдот, а из

томата с отложенным созреванием

просто выкинули ген, который от�

вечает за созревание. Вот и все.
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